CHATEAU

RASQUE

DEGUSTATION

Notre Blanc de Blanc, 100 % Rolle, présente une jolie robe jaune paillée claire,
lumineuse avec quelques reflets tirant sur le vert. Tres lumineuse. Des ard6mes
intenses, élégants, frais au premier nez, puis on découvre des notes florales tournées
sur les fleurs blanches et fruitées (le citron, le pamplemousse rosé) ainsi que des
notes de fruits secs (amande et noisette). Beaucoup de fraicheur. Mise en bouche
directe, souple et nerveuse. On retrouve les agrumes. C'est gourmand a souhait.
Jolie présence, on sent bien le rolle. C’est onctueux, finale sur le coté « poire William ».

C’est long avec une rétro-olfaction fruitée, gourmande.

VINIFICATION

Apres avoirvendangé ala main tous nos raisins, notre récolte est conduite au pressoir
pneumatique lui assurant un foulage léger. Aprés quelques heures de macération,
afin d’extraire au mieux les ardmes, la souplesse du pressoir pneumatique vient
extraire le moQt qui partira en fermentation dans des cuves thermo-régulées.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.



